
Açılış saati 08:00 / Kapanış saati 23:30 / Tüm fiyatlarımız TL olup KDV dahildir. 
Opening time 08:00 a.m. / Closing time 23:30 a.m. / All our prices are in TL and are inclusive of VAT.  

KİŞLER VE ANA YEMEKLER
QUICHES AND MAIN DISHES

Kuşkonmazlı Kiş 	 405 TL
Parmesan Peyniri, Kuşkonmaz, Kurutulmuş Domates ve Taze Kekik
Asparagus Quiche 
Parmesan Cheese, Asparagus, Sun Dried Tomatoes and Fresh Thyme

Mozarella Kiş 	 405 TL
Mozarella Peyniri, Şekerlendirilmiş Domates, Siyah Sarımsak, Fesleğen Pesto, 
Roka Yaprakları
Mozarella Quiche 
Mozarella Cheese, Candied Tomatoes, Black Garlic, Basil Pesto, Arugula Leaves

Dana Bourguignon 	 590 TL
Hardallı Patates Püresi ve Taze Bahçe Baharatları
Dana Bourguignon
Mashed Potatoes with Mustard and Fresh Garden Herbs

Lazanya Bolonez	 490 TL
Bolonez Sosu, Parmesan Peyniri Fondüsü ve Peynir Çıtırı 
Lasagna Bolognese
Bolognese Sauce, Parmesan Cheese Fondue and Cheese Tuile

Bun Ekmeğinde Dana Kaburga	 405 TL
Uzakdoğu Sebzeleri ve Frenk Soğanı
Braised Beef Rib Bun
Far-East Vegetables and Chives

TATLILAR
DESSERTS

Çikolatalı Sufle	 275 TL
Vanilya Dondurma
Chocolate Souffle
Vanilla Ice Cream

Fıstıklı Krem Brüle	 230 TL
Cremd Brulée with Pistachio

Fındık Kremalı ve Çikolata Soslu Profiterol	 230 TL
Profiterole with Hazelnut Cream and Chocolate Sauce

Tiramisu Sabayon 	 230 TL
Tiramisu Sabayon

Milföy	 230 TL
Vanilya Diplomat Kreması ve Orman Meyveleri
Mille Feuille
Vanilla Diplomat Cream and Fresh Berries

Dondurma (1/2/3 Top)	 70 TL / 130 TL / 190 TL
Vanilya, Çikolata, Çilek, Kahve, Antep Fıstık
Ice Cream (1/2/3 Scoop) 
Vanilla, Chocolate, Strawberry, Coffee, Pistachio

KAHVALTILIK & ATIŞTIRMALIKLAR
BREAKFAST & SNACKS

Poşe Yumurta	 230 TL
Avakado ve Somon Füme
Poached Egg
Avacado and Smoked Salmon

“Bazlama” Tost	 175 TL
Dil Peyniri, Közlenmiş Biber ve Salatalık, Domates Salatası
Bazlama Toast’
String Cheese, Roasted Red Pepper and Cucumber, Tomatoes Salad

Muzlu Chia Pudding	 145 TL
Chia Pudding with Banana

Yoğurtlu, Ballı ve Orman Meyveli Granola	 135 TL
Granola with Yogurt, Honey and Fresh Berries

Geleneksel Sokak Simidi, Zeytin Ezmesi ve Kaşar Peyniri	 95 TL
Traditional “Simit” with Black Paste and Turkish Kashar Cheese

Zeytin Ezmesi ve Kaşar Peynirli Açma	 75 TL
‘Açma’ Black Olive Paste and Turkish Kashar Cheese

Sade Kruvasan	 75 TL
Plain Croissant

Çikolatalı Kruvasan	 85 TL
Pain De Chocolate

Çikolatalı Berliner	 85 TL
Chocolate Berliner

Orman Meyveli Muffin	 55 TL
Muffin with Fresh Berries

Dereotlu, Havuçlu ve Beyaz Peynirli Poğaça	 45 TL
‘Poğaça’ with Dill, Carrot and White Cheese

SANDVİÇLER VE ATIŞTIRMALIKLAR
SANDWICHES AND APERATIVES

Füme Hindili Kruvasan Sandviç	 245 TL
Croissant Sandwich with Smoked Turkey 

Ruben Sandviç 	 395 TL
Ekşimaya Ekmek, Dana Kaburga, Emmantel Peyniri, Lahana Turşusu, Binadalar Sosu
Reuben Sandwich 
Sourdough Bread, Beef Ribs, Emmantel Cheese, Sauerkraut, Thousand Islands Sauce

Füme Somon Sandviç 	 425 TL
Ekşi Maya Ekmek, Roka Yaprakları, Kırmızı Soğan Turşusu, Kapari, Dereotu,
Limonlu Mayonez
Smoked Salmon Sandwich 
Sourdough Bread, Rocket, Pickled Red Onion, Capers, Dill, Lemon Mayonnaisee

Croque Monsieur	 395 TL
Emmantel Peyniri, Fümelenmiş Dana Kaburga Dilimleri, Beşamel Sos
Croque Monsieur
Emmantel Cheese, Smoked Beef Ribs, Béchamel Sauce

Trüf Kreması Ve Parmesanlı Patates Kızartması	 165 TL
Cheddar Sosu
Fry And Dip Patotoes With Truffle And Parmesan
Cheddar Dip

APERATİFLER, SALATALAR VE ÇORBA
APERATIVES, SALADS AND SOUP

Türk ve Uluslararası Peynirler Tabağı 	 745 TL
Parmesan, Brie, Kimyonlu Gouda, Kars Gravyeri, İsli Çerkez,
Üzüm, Kıtır Ekmekler, Orman Meyveleri ve Chutney
Local And International Cheese Plate 
Parmigiana Reggiano, Brie, Gouda with Cumin Seed, Kars Gruyere, Smoked Circassia, 
Grapes, Crispy Breads, Berries and Chutney

Türk ve Uluslararası Peynirler Tabağı & İsabey, Sauvignon Blanc, Sevilen 	1.900 TL
Local and International Cheese Plate & İsabey, Sauvignon Blanc, Sevilen

Türk ve Uluslararası Peynirler Tabağı & IX Parsel, Cabernet S., Sevilen 	 1.700 TL
Local and International Cheese Plate & IX Parsel, Cabernet Sauvignon, Sevilen

Peynir ve Şarküteri Tabağı  	 845 TL
Parmesan, Brie, İsli Çerkez, Dana Bresaola, Biberli Rozbif, Kuru Et
Bebek Salatalık Turşusu, Trüflü Bal, Bisküviler, Üzümler ve Kuru Meyveler
Cheese And Charquateria Board 
Parmesan Chunk, Brie Cheese, Smoked Circassian Cheese, 
Beef Bresaola Peppered Roast Beef, Turkish Dried Beef, 
Baby Pickled Cucumber, Honey with Truffle, Bisquittes, Grapes and Dry Fruits

Balkabağı ve Kestane Çorbası	 165 TL
Pumpkin & Chestnut Soup

Bruschetta Üçlüsü 	 165 TL
Çanakkale Domatesi ve Fesleğen, Kuru Domatesli Akdeniz Zeytinleri Tapanada
ve Avokado Bruschetta
Bruschetta Trio 
Çanakkale Tomato and Basil, Mediterrian Olive Tapanada with Sun Dried Tomatoes 
and Avocado Bruschetta

Gevrek Ekmek Ve Dip Sos  	 195 TL
Parmesan Ve Taze Kekikli Sarımsaklı Ekmek, Girit Ezmesi Dip
Crostini And Dip Sauce 
Garlic Bread with Parmesan and Fresh Thyme, Crete Style Mashed Cheese Dip

Sezar Salatası 	 345 TL / 425 TL
Sade; Yedikule Marulu, Parmesan Peyniri ve Sezar Sosu
Tavuklu; Yedikule Marulu, Parmesan Peyniri, Sezar Sosu ve Tavuk Göğsü Dilimleri
Ceaser Salad 
Plain; Romain Lettuce, Parmesan Cheese and Ceaser Sauce  
With Chicken; Romain Lettuce, Parmesan Cheese, Ceaser Sauce and Sliced Chicken Breast

Bebek Ispanak Salatası	 345 TL
Taze Çilek, Manyas Lor Peyniri, Soyulmuş Badem ve Balzamik Sirkesi Sosu
Baby Spinach Salad 
Fresh Strawberry, Manyas Lor Cheese, Peeled Almond and Balsamic Vinegar

Burrata Peyniri ve Renkli Domatesler 	 425 TL
Roka Yaprakları, Fesleğen Pesto Sosu ve Balzamik Çektirmesi
Burrata Cheese and Heirloom Tomatoes 
Rocket Leaves, Basil Pesto and Balsamic Reduction

Ev Yapımı Norveç Somonu Gravlax 	 480 TL
Rezene ve Portakal Salatası, Yeşil Elma ve Taze Badem
Homemade Norwegian Salmon Gravlax 
Fennel and Orange Salad, Green Apple and Fresh Almond

Stracciatella  	 435 TL
Marine Kabak ve Taze Orman Meyveleri Kompostosu 
Stracciatella  
With Marinated Zucchini and Fresh Berry Compote

Mantar Cocotte 	 455 TL
Cevizli Kıtır Brioche Ekmeği, Poşe Yumurta ve Kekik
Mushroom Cocotte
Crispy Brioche Sticks with Walnut, Poacheg Egg and Thyme


